
THE WINERY:   The father/daughter team of Robert and  Caroline 
Granger has poured their passion for viticulture and their love for 
Prince Edward County in to what is undoubtedly one of the grand 
wineries in the region.  

With 60 acres of vineyards, a pastoral setting and a dramatic 
t ti h d i b tif ll t d b Th G itasting room housed in a beautifully restored barn, The Grange is 
the Loyalist version of a French wine estate – complete with rich 
textures, historical outbuildings and old‐world ambiance.

THE WINE:  2006 Trumpour’s Mill Sauvignon Blanc VQA 

Crisp and clean, this refreshing well balanced white was released 
in April of 2007 A new world styled sauvignon blanc fresh and

WINEMAKER’S NOTES

Alcohol  12.5%
Fermentation Steel tank in April of 2007. A new world styled sauvignon blanc fresh and 

crisp with a grassy gooseberry nose and a clean finish. 

Perfect for serving with herbed chicken or sole or with pastas in 
cream sauces.

AWARDS:   Bronze Medal, 2008 Finger Lakes International Wine 
Competition

Fermentation  Steel tank
Harvest date  Sept.   2006
Bottling date April 2007
Release date  June 2007
Blend N/A
Time in oak  N/A
Type of oak  N/A
P d i 312 CompetitionProduction  312 cases
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