
THE WINERY:   The father/daughter team of Robert and  Caroline 
Granger has poured their passion for viticulture and their love for 
Prince Edward County in to what is undoubtedly one of the grand 
wineries in the region.  

With 60 acres of vineyards, a pastoral setting and a dramatic 
t ti h d i b tif ll t d b Th G itasting room housed in a beautifully restored barn, The Grange is 
the Loyalist version of a French wine estate – complete with rich 
textures, historical outbuildings and old‐world ambiance.

THE WINE :  2006 Trumpour’s Mill Victoria Block Barrel 
Fermented Chardonnay VQA  ‐ This elegant chardonnay has a 
complex nose of sweet oak, with hints of vanilla and melon and a 
lengthy refreshing finish Perfect to serve with lobster or white

WINEMAKER’S NOTES

Alcohol  13%
Fermentation Barrel lengthy, refreshing finish.  Perfect to serve with lobster or white 

fish in a cream sauce, or with delicately flavoured cheeses such 
as asiago or emmenthal.

AWARDS:
Bronze Medal, 2008 Finger Lakes International Wine Competition

ACCOLADES: “The Grange of Prince Edward’s 100% estate‐

Fermentation  Barrel 
Harvest date  October 2006
Bottling date August 2007
Release date  October 2007
Time in oak  9 months
Type of oak  New, 1,2 and 3 

year old  French 
k ACCOLADES:     The Grange of Prince Edward s  100% estate‐

bottled, single vineyard chardonnay is the most stylish wine yet 
made by Jeff Innes.”  88 points, David Lawrason, Lawrason’s
Best New Releases, Toronto Life

oak
Production  450 cases
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